CREMIG WURZIGE
Kirbic Pacta
FUr alle Nudel-Liebhaber im Herbst. N

®

Zutaten

e 250 g Tagliatelle

¢ 300 g Hokkaido-Kirbis
¢ 125 ml GemuUsebrtihe
® 100 g Frischkase

* 200 ml Sahne

¢ 1 Knoblauch-Zehe

e Salz und Pfeffer

e etwas Parmesan

Zubereitung:

Hokkaido waschen, entkernen, in Stiicke schneiden und in der GemuUsebriihe weich kochen.
Den Kirbis mit einem Stabmixer fein pUrieren und mit Sahne und Frischk&se vermengen. Falls
die Sauce zu dick geworden ist, mit etwas Wasser verdiinnen. Knoblauch fein wirfeln, mit der
Sauce kurz aufkochen lassen und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Nudeln nach Packungs-
anleitung bissfest kochen und nach kurzem Abtropfen noch hei3 mit der Sauce vermengen.

AnschlieBend mit Parmesan servieren.

Tagliatelle lassen sich Ubrigens ganz einfach selbst herstellen.
Schau Dir gerne unser Grund-Rezept fur D.I.Y. Pasta an.

Bei uns im Markt findest Du dazu passende Pasta-Aufséatze,
bzw. Nudelmaschinen. Wir beraten Dich gern!
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